Menu der Woche

von Montag, 24. August, bis Sonntag, 30. August 2026

Geftllte Champignons mit Thunfischcréme,
Rucola und Focaccia
Stuffed mushrooms with tuna purée,

arugnla, and focaccia

13,50 €

XKk

Kartoffel-Parmesanravioli mit Kaninchenragout
und gegrillten Auberginen
Potato and Parmesan ravioli with rabbit ragout

and grilled eggplant
oder/or

Zitronen-Spaghetti mit Basilikum, Burrata
und gebratenem Adlerfisch
Lemon spaghetti with basil, burrata

and pan-seared sea bass

19,50 €

*okok

Geeistes Schwarzwilder Kirschtortchen
Iced Black Forest cherry tartelette
10,00 €

2-Gang Menu 29,00 €
Vorspeise & Hauptgang oder Hauptgang & Dessert

3-Gang Ment 37,00€
Vorspeise & Hauptgang & Dessert




Unsere Empfehlungen

our recommendations

Glas Winzersekt ,,St. Cyriak*

traditionelle Flaschengirung, brut

Winzergenossenschaft Laufen, Laufen
0,11 6,90 €

Limoncello Spritz
Sekt/Limoncello/Soda
Eis/Zitronenscheibe
8,90 €

Orangen-Lillet-Spritz
Sekt/Lillet/Soda
Eis/Orangenscheibe
8,90 €

Muskat Petit Grains
truchtig-perliger Schaumwein
mit tollem Duft nach Pfirsich
Weingut Fritz Wallmer, Bad Krozingen-Schlatt
0,11 6,50 €

Freiburg Bierle
naturtriibes Bier in der 0,331 Flasche

naturtriubes Pils / naturtrubes Radler
naturtriibes Pils -alkoholfrei- / naturtriibes Radler -alkoholfrei-
0,331 4,20 €




