Menii der Woche
von Montag, 27. Juli, bis Sonntag, 02. August 2026

Parmaschinken und Pecorinokase
mit sul3-sauren Schalotten und Rucola
Parma ham and Pecorino cheese

with sweet-and-sour shallots and rocket
13,50 €

sokok
Kalbssteak mit gebratenen Aprikosen,
grinen Bohnen und Kartoffel-Mandelptiree
Veal steak with fried apricots,

green beans and potato and almond purée

oder /or

Fregola Sarda
mit Ofentomaten, Gambas und Tintenfisch
Fregola Sarda

with oven-roasted tomatoes, prawns and squid

19,50 €
ok ok
Geeister Kokos-Limettencheesecake
mit Beerenragout und Yuzueis
Chilled coconut and lime cheesecake

with berry ragout and yuzu ice cream
10,00 €

2-Gang Menu 29,00 €
Vorspeise & Hauptgang oder Hauptgang & Dessert

3-Gang Ment 37,00€
Vorspeise & Hauptgang & Dessert




Unsere Empfehlungen

our recommendations

Glas Winzersekt ,,St. Cyriak*

traditionelle Flaschengirung, brut

Winzergenossenschaft Laufen, Laufen
0,11 6,90 €

Limoncello Spritz
Sekt/Limoncello/Soda
Eis/Zitronenscheibe
8,90 €

Orangen-Lillet-Spritz
Sekt/Lillet/Soda
Eis/Orangenscheibe
8,90 €

Muskat Petit Grains
truchtig-perliger Schaumwein
mit tollem Duft nach Pfirsich
Weingut Fritz Wallmer, Bad Krozingen-Schlatt
0,11 6,50 €

Freiburg Bierle
naturtriibes Bier in der 0,331 Flasche

naturtriubes Pils / naturtrubes Radler
naturtriibes Pils -alkoholfrei- / naturtriibes Radler -alkoholfrei-
0,331 4,20 €




