
 

Menü der Woche 

von Montag, 29. Juni, bis Sonntag, 05. Juli 2026 
 

Maisstrudel mit Tomatensalsa und Guacamole 

Corn strudel with tomato salsa and guacamole 

13,50 € 

*** 

Kalbs-Spareribs mit weißen Bohnen, Fladenbrot 

und Zitronenmayonnaise  

Veal spareribs with white beans, flatbread and lemon mayonnaise  

oder /or  
 

Heilbutt mit geschmorter Paprika  

und Kartoffel-Olivenstampf im Bouillabaisse-Sud 

Halibut with braised peppers  

and potato and olive puree in bouillabaisse stock 

19,50 € 

*** 

Weißes Schokoladen-Parfait mit gebrannten Mandeln  

und Aprikosenkompott 

White chocolate parfait with toasted almonds  

and apricot compote 

10,00 € 
 

 
2-Gang Menü 29,00 € 

Vorspeise & Hauptgang oder Hauptgang & Dessert 

 

3-Gang Menü 37,00€ 

Vorspeise & Hauptgang & Dessert 

  



 

Unsere Empfehlungen 
our recommendations 

 
 

Glas Winzersekt „St. Cyriak“ 
traditionelle Flaschengärung, brut 

Winzergenossenschaft Laufen, Laufen 
0,1l 6,90 € 

 
 

Limoncello Spritz 
Sekt/Limoncello/Soda 
Eis/Zitronenscheibe 

8,90 € 
 
 

Orangen-Lillet-Spritz 
Sekt/Lillet/Soda 

Eis/Orangenscheibe 
8,90 € 

 

 
Muskat Petit Grains 

fruchtig-perliger Schaumwein 
mit tollem Duft nach Pfirsich 

Weingut Fritz Waßmer, Bad Krozingen-Schlatt 
 0,1l 6,50 € 

 
 
 

Freiburg Bierle 
naturtrübes Bier in der 0,33l Flasche 

 
naturtrübes Pils / naturtrübes Radler  

naturtrübes Pils -alkoholfrei- / naturtrübes Radler -alkoholfrei- 
0,33l 4,20 € 

 
 


