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Verschiedene Blatt- und Rohkostsalate 
mit Balsamicodressing   

Seasonal leaf salads and raw vegetable salads  
with balsamic dressing  

 
  1/2 € 8,50           1/1 € 12,50 

 
Zitronencarpaccio 

mit Kapern, Fenchel und Krevetten 
Lemon carpaccio 

with capers, fennel and shrimps 
 

€ 23,50  
 

Endiviensalat mit Granatapfelvinaigrette 
und gratiniertem Ziegenkäse 

Endive salad with pomegranate vinaigrette 
and gratinated goat cheese 

 
€ 19,50 

 
Rotweinbirne mit Roquefort, 
Walnussbrot und Feldsalat 
Red wine pear with Roquefort, 

walnut bread and mache 
 

€ 22,50 
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Kürbis-Curry mit Koriander 
Pumpkin curry with coriander 

 
€ 10,50 

 
Kleiner Rindfleischeintopf mit Grießklößchen 

Small beef stew with semolina dumplings 
 

€ 12,50 
 

Orangen-Tagliatelle mit Wildschwein-Bolognese  
und Preiselbeeren 

Orange tagliatelle with wild boar-bolognese and cranberries 
 

1/2 € 16,00           1/1 € 25,50 
 

Salbeignocchi mit Selleriepüree  
und Trompetenpilze 

Sage gnocchi with celeriac purée  
and trumpet mushrooms 

 
1/2 € 15,00             1/1 € 24,50 
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Kabeljau im Bierteig mit Schmorzwiebeln, 

Dillschmand und Speckkartoffeln  
Cod in beer batter with braised onions, 

dill sour cream and bacon potatoes 
 

1/2 € 22,50             1/1 € 30,50 
 
 

Weißer Heilbutt mit Zitronenjus, 
Bohnenragout und geräucherten Kartoffeln 

White halibut with lemon jus, 
white bean ragout and smoked potatoes 

 
1/2 € 29,00               1/1 € 39,00 

 
Sauerbraten vom Ochsenbäckle 

mit geschmortem Wurzelgemüse und breiten Nudeln 
Sauerbraten of ox cheek 

with braised root vegetables and noodles 
 

€ 33,00 
  

Rosa gebratene Entenbrust 
mit Steckrübengemüse und Röstzwiebelpüree 

Pink roasted duck breast 
with rutabaga vegetables and fried onion purée 

 
€ 33,00 

 
Hirschragout mit Spitzkraut  

und Kürbisschupfnudeln 
Venison ragout with pointed cabbage  

and pumpkin-“Schupfnudeln” (potato noodles) 
 

€ 30,50 
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Walnuss-Tarte mit gebratenen Äpfeln und Honigeis 

Walnut tart with roasted apples and honey ice cream 
 

€ 12,50 
 

Schokoladen-Birnen-mille feuille  
mit Mandelsauce und Kaffeeeis 

Chocolate-pear-mille feuille  
with almond sauce and coffee ice cream 

 
€ 14,00 

 
Dreierlei Sorbets 

Three different kinds of sorbet 
 

€ 9,50 
 

Kleine Käseauswahl mit Feigensenf 
Small selection of cheeses with fig mustard 

 
€ 18,50 

 
 
 

= vegetarisch/ vegetarian 
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Erläuterung der Zusatzstoffe 
1) mit Farbstoff                                 7) geschwärzt 
2) mit Konservierungsstoff                   8) enthält eine Phenylalaninquelle 
3) mit Süßungsmittel                         9) Coffeinhaltig 
4) mit Phosphat                             10) Chininhaltig 
5) mit Antioxidationsmittel             11) gewachst 
6) mit Geschmacksverstärker        12) enthält Phenylalaninquelle 
 
Explanation of additive 
1) with dye      7) blackened 
2) with preservative     8) contains a source of phenylalanine 
3) with sweetener                   9) Coffeine-containing 
4) with phosphate                  10) Chin-containing 
5) with antioxidant     11) waxed 
6) with flavour enhancer     12) contains phenylalanine source 

 
 
 
 
Sehr geehrte Gäste, 
sollten Sie von Allergien betroffen sein, wenden Sie sich bitte an unsere 
Servicemitarbeiter.  
Diese halten die Allergen-Dokumentation gerne für Sie bereit.  
 
Dear guests, 
If you are affected by allergies, please contact our service staff.  
They will be happy to keep the allergen documentation ready for you. 


